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3UMHAAa cKa3sKa
B peCTOpaHe “Yrouwaro”

e CrneunanbHoe npa3aHMYHOE MeHK OT wWed-nosapal

e MeranosmtneHaga segyLias!

e Bctpeua c legom Mopo3om, CHerypoukomu.

e Disco-party oo ytpa, po3bIrpbilin U cropnpu3sbi!

e LllnkapHas 6onbluas enka Ha ynuue B orHsax!

e HosorogHun ¢oTto-kBecT!

e Po3bIrpbill NpPOXUBaAHMA B oTene «ApocnaBckoe [MogBopbe»!

e 3aBeplUeHNeM HOBOrogHeEN HOYM CTaHET Npa3aHUYHbIN
denepBepk!
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AnvtensHoCTb nporpammel: ¢ 22:00 go 04.00
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e 3aBUTOK N3 NneyeHoro Kabauka
C KPEMOM U3 Cblpa, CEMION C/C W KPACHOW MKpPOW,
e Gune cenbamn C OTBAPHbIM KapTodesieM, MAPUHOBAHHbLIM TYKOM U 3€/1eHbIO,

* MacCHble guankaTecbl CO CBEXMMU OBOLLAMU U FOopynLLen
(OomauwHss byKeHUHa, KypUHbIU pynem ¢ opexamu, mefssqul s3biK),

o Xonopgeu, N0-A0MalHeMY U3 FOBAANHbI N KYpUL,bl CO CZIMBOYHBIM XPEHOM,
* CblpHaa Tapesika C BUHOrpagoM, rpeLknuM opexom n menom
(cbip “TlapmesaH”, coip Hop-bno”, ceip “TlaxxumHUK”),
* OBolLHasA 3aKyCKka U3 3ane4yeHHOro nepua, baknaxaHa c 6pblH30M U
COYCOM W13 NPOBAHCKUX TpaBs

e Canat “BocTtoyHbin”
(omeapHas 2o8s10UHa co ceexxuM canamom, nomudopamu u perndamnsim
JTIYKOM, ¢ 3arie4eHHbIM boreapckum riepuem, rnod opuauHaribHouU 3aripaekodl)

* CanaTt “OnuBbe” c ceMrouv c/c n KkpacHom nkpon”
(omeapHoU Kapmogenb, omeapHas rnopKosb, AUUO KypuHoe, SUuo
rnepereriuHoe, KOPHUWOHbI, cemeaa c/c, Ukpa)
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Tpecka, 3aneyeHHas B 6eKOHe C BA/IeHbIMM TOMaTamu
N ONNIMBKAMU
(modaemcsi ¢ coycom “bewamerns” u 3eneHbH)

3aneyeHHas cBMHasa Kopenka B coyce “[xek-AeHunenc” c
KapTodenem

MUHN-byXxaHouKa
Bynouka c KyHXYyTOM

®OpyKTbl C€30HHbIE (MaHAAPWH, BUHOrpaa)
HoBoroaHum gecept

NrpucToe BnHO 0,2 n

BuHo unu Boaka “fApocnasckas” 1 6yT.
Mopc 0,5 n

Boaa 6/r 0,5 n

Yan / Kode




	2025
	2025 (1)
	ХОЛОДНЫЕ Закуски
	САЛАТЫ
	Салат “Восточный”


	2025 (2)
	ГОРЯЧАЯ ЗакускА
	Треска, запеченная в беконе с вялеными томатами и оливками

	ОСНОВНОЕ БЛЮДО
	Запеченная свиная корейка в соусе “Джек-Дениелс” с картофелем

	Выпечка
	Фрукты сезонные (мандарин, виноград) Новогодний десерт
	Вино или Водка “Ярославская” 1 бут. Морс 0,5 л



